


Au cœur de notre jardin aromatique, un écrin fleuri qui tient promesse de moments délicieux,
L’agitation de la ville vous entoure, mais ici on déconnecte avec la nature,

Un cadre idyllique pour bouquiner, dessiner, créer et se régaler
Le temps s’arrête, c’est votre moment.



Prix nets TTC en Francs CFA, service inclus

Le jardin fleuri vous propose

Salade césar poulet, parmesan et melba croustillant / 15 000

Croque-Monsieur de jambon, comté au beurre de truffe noire / 17 000

Tartare de bœuf charolais, au couteau, pommes frites et cœur de sucrine / 19 000

Club sandwich végétarien, concombre, tomates, légumes grillés à l’olive / 14 000

Club sandwich au poulet, tomates, œufs bios, laitue, pommes frites / 16 000

Hamburger, steak de bœuf, tomates, laitue, oignons, cheddar et pommes frites / 22 000

La burrata stracciatella, tomates à l’ancienne, melba aillé / 21 000

Assortiment de fromages affinés / 19 000

Fritto misto  / 12 000

Churros nocciolata / 8 000

Tarte souflée au chocolat / 9 000

Tartelette pistache framboise / 10 000

Millefeuille à la vanille de Tahiti / 10 000

Coupe glacée du chef / 8 000

L’heure du thé gourmand / 25 000

L’heure du thé prestige / 40 000

La Carte à l’heure du Thé

Pâtisseries

Le Temps des Douceurs

Boisson chaude - cake citron signature, collection de minis sandwiches, pâtisserie au choix – pasta oviesse
-Warm beverage – signature lemon cake, mini sandwiches collection, pastry of choice – pasta oviesse

-Warm beverage – signature lemon cake, mini sandwiches collection, pastry of choice – pasta oviesse
glass of champagne

-Caesar salad with chicken, parmesan and crispy melba toast

-Ham Croque-Monsieur, Comté cheese with black truffle butter

-Charolais beef tartare, French fries and heart of sucrine salad

-Vegetarian club sandwich, cucumber, tomatoes, olive oil grilled vegetables

-Chicken Club sandwich, tomatoes, organic eggs, lettuce, french fries

-Hamburger, beef steak, tomatoes, lettuce, onions, cheddar cheese and French fries

-Burrata stracciatella tomatoes, garlic melba toast

-Assortment of matured cheeses

-Hazelnut churros

-Chocolate soufflée tart

-Pistachio raspberry tartlet

-Vanilla millefeuille 

-Chef’s ice cream sundae

Boisson chaude - cake citron signature, collection de minis sandwiches, pâtisserie au choix – pasta oviesse
coupe de champagne

de 15 :00 à 19 :00

* Tous nos produits à base de cacao sont cultivés et produits en Côte d’Ivoire par 
Viviane Kouamé, maître chocolatière « Chocovi »



Pour toutes demandes de privatisations, 
veuillez nous contacter par e-mail

restaurant@villaverde-abidjan.com


